,/4%5, lp Folicitat i lo Cuina son casolanes |

\«,ENNE PLAT DEL DIA a 17 €
RESTAU RANT (Els migdies de dilluns a divendres, excepte cap de setmana i festius)
ELS ENTRANTS (procedeéncia CEE)

OUS MIMOSA (MAIONESA) ...eevruierruierrnarserrarrerseserra s e s s serreserssssrsnssrrnassernsserssssersnnseennns 6 € :
Musclos gratinats amb allioli ........c..oiviieiiiii 12 € PLATS
Os de tuétano rostrit, flor de Sal, Pa tOMTat.........curirereeeererie s sre e ses s e e sre e see e sresresras el VEGETARIANS
Plat de salmé marinat, crema de ceballot, toast focaccia (pa italia) ......vevrsreriseresireninrennnnnes 20 € : de color VERD
Camembert al forn, patates saltejades, pernil DUFOC ..........covveviiiiiiiiiiiii v er e 20 €
Gambes cruixents embolicades amb fils de patates, salsa chili sOja ..........coeevvniiiiiirinnnnnnn. 21 €
‘La taula dels amics’ (per compartir 6 no 1)

- torrada de sobrassada, pa amb tomaquet, pernil Duroc xorico ibéric, esperenza (formatge de 3 llets, codony)......... 24 €

La copa de vi
(negre, rosat 6 blanc)
5€

Terrina de foie gras d’anec casola, chutney de pinya.......cccccceveveeeiiieeiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 24 €

LES OSTRES
Les ostres de Leucate: (x3) 8€ - (x6) 12€ - (x9) 18€ - (x12) 24€
Les ostres Papin N°3: (x3) 12€ - (x6) 24€ - (x9) 33€ - (x12) 44€

LES AMANIDES

Amanida Café Vienne (filets de pollastre amb céréals, formatge, pernil dolg, ou dur, mongeta tendra, cogombre, olives, mesclum) ...... 16 €
Amanida Caesar (amanida romana, filets de pollastre cruixents al cornflakes, anxoves, beicon, ou dur, rostes, parmesa, salsa Caesar) .... 16 €
Amanida de cabra (Crottin de Chavignol, mesclum nous, Crostons tOMAGUELS CIFEra, MEl, )evursssssesssssssnsssssnsssssssssessssssssessessessessssnssnesnes 17 €
Amanida als dos salmons (marinat i fumat )enrotllat amb formatge fresc st Moret (estil Philadelphia), Mesclum........coeevurernrrennnnns 19 €
Amanida ‘gurmet’ (gisants d’anec, magret fumat, escalopa de fetge d'anec, MESCIUM).......cecvueriuerieeieerreesieeiresee e sre e e e sre e e e e e eree s 26 €

Amanida de vieires amb mantega de taronja | GUACAMOIE ... .uu.iurersreuessrsssessesssrresssesssssresssesrssssesssestesssessremesresrrernrenree 26 €

LES PASTES ITALIANES
Linguinis salsa pesto casolana............c.ccoveiiinic e, 17 €
Linguinis amb verdures ...........coocco e i e e 19 €
Linguinis carbonara (amb beiCon i OU) ....ceeveviiiuiiiiriiieieee s eee e 19 €
Linguinis pernil de Bellota i encenalls de parmesa ..........ccoveviievieinnnnn, 22 €
Linguinis del mar (gambes, calamars, musclos) ........ccoeeviviviiiiniiiinnnen, 22 €
MENU PER A NENS a 12 € (Finsals 10
e
—h o T
Tl

anys)
Hamburguesa, patates fregides
o

PRIMER A ESCOLLIR Pizza pernil dglg i formatge

. . . . Filet de salmd, guarnici6 a escollir
Gambes cruixents embolicades amb fils de patates, salsa chili soja : 0
0 : Pastes a la carbonara

Amanida ‘Gurmet’
(gisants d'anec, magret fumat, escalopa de fetge d’anec, mesclum)

Gelat 2 boles

SEGON A ESCOLLIR

Beguda (xirop 0 suc de fruites)
Filets de llobarro a I'estil bullabessa(muclos, gambes) patates suquet

4

o

Quasi de vedella amb murgoles, gratinat de patates

POSTRE A ESCOLLIR

Pastis de llimona amb merenga
(]

Baba al rom, fruites confitades VA | SERVEL INCLOS

16/01/2026




PIZ7ES

Regina 17 €

Tomaquet, mozzarella, pernil dolg,
xampinyons, orenga, olives

La chef 18 €

Nata fresca, mozzarella, sardinetes en
oli, julivert, all, tomaquets cirera, enciam

Sicilienne 18 €

Tomaquet, mozzarella, anxoves,
taperres ,orenga, olives

Calzone (chausson) 18 €

Tomaquet, mozzarella, pernil dolg,
Xampinyons, ou, orenga

Souvenir, souvenir 19 €

Tomaquet, mozzarella, alberginia, pernil
dolg, ou, orenga

La Salmone 19 €

Nata fresca, mozzarella, salmo, olives

Piquante 19 €

Tomaquet, mozzarella, xorico, pebrots,
orenga

Mr Seguin 19 €

Nata fresca, mozzarella, cansalada,
formatge de cabra, mel, pinyons, orenga

OBLIGATORIA | a lista dels 14 al.lergens esta a

LES CARNS

Totes les nostres carns van servides amb una sola guarnicio a escollir :
amanida / gratinat de patates / patates fregides casolanas / mongetes tendres/patates xafades

Filet/rellom de bou filetejat planxa, salsa secreta del Vienne........cccocoeveeiiviiiiinnieennnnn. 22 €
Onglet (carn de bou) a la graella, salsa rocafort ..........cccevviiiiiiiii e 25 €
Andouillette 5A (embutit francés de tripa de porc) mostassa a l'antiga.........ccocevvevvivieennnneenn. 25 €
Tartar de bou tallat al ganivet VBF (180g).....uiierriiierriiieriinieirireernneserns s ese s ern s erneeeennns 25 €
preparat per nosaltres mateixos o ‘anar i tormar’
Anec confitat, patates saltejades (amb all i julivert) ........ccceviiiiiiiiic e, 25 €
Fricassé de ronyons de vedella al Chardonnay UE..........ccccceeeeeeeeiiieiiee e, 25 €
Entrecéte a la graella, mantega ‘Maitre d’'HOtel .........coooeeeeiieeiii, 28 €
Quasi de vedella amb MUIGOIES .......ccccuririiiiiiie e 28 €
Magret d'anec filetejat, salsa a escollir (rocafort, pebre 0 temporada) .......cceeveeeeeeeeeeeeeeeennnn. 29 €
1] o] =T g a1 Ta 1 e U= 15 51T Lo T 4 €

*VBF = Carne de bou francesa *VF = aviram frances *UE = Unién EuropeaCoccio a especificar al vostra camarer/a)

ELS PEIXO0S

Musclos de Galicia a la marinera, patates fregides .........coovviiiiiiiiiiiiii e, 18 €
Filet de salmo, mantega de llimona, pétal de gingebre, monyacos xafats ...........ccceee.... 25 €
Calamars planxa allioli, arrOC NEGIE ......icvuiiiiiii i e 27 €
Filets de llobarro a I'estil bullabessa (musclos i gambes) patates suquet.........cc............ 28 €
Bacalla amb mel, 6 allioli (a part) patates xafades........cccceevivviiciiiiiieiieee e, 28 €
Gambes flamejades al Pastis (alcohol danis) guarnicid a escollir..........cccvvvveeeeeeereiriiinnne 29 €
Tapas planxa (calamars, gambes, musclos amb allioli), arrog negre .........ccceevvevvreennnnn. 29 €
Llenguado planxa (+/-300gr), gUArNICi® @ €SCOIIIr .....ceevverriiiiiieiiiiieeeeeeeeeeeeee e eeeee e 30 €
Trio de vieires, gambes i filet de foie d'anec a la paella, reducci6 al banyuls.................. 30 €
FORMATGES

Assortiment del MOMENT .....ccuvuiiiiicir e 12 €

EL RACO DEL PASTISSER

Isla flotant, crema anglesa ........oiiiuiiiiiii o€
Pastis de [limona amb MErENGQ@ ....ccveviiiieieiiiiiiiiire e e e e rrrrrrrr e e e e e e rerr e e e e rerrannaes 10 €
Fondant de xocolata de ghana, coulis de taronges amargues.........cccccvvvvueieniiencennennnn. 11 €
Profiterols amb Xocolata Calenta ......cccviviiiiiiiii s 11 €
Tarta calenta amb pomes ‘Caroline’, gelat de vainilla (am alcohol, coccié 10min).......ceevuseenn.. 11 €
Borratxo, tartar de PiNya ......c.ciiii i 11 €
Té golés (DOSETES SOFPIES@) a s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s sssnssssnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssssnnsns 12 €
Café golés NESPRESSO® (POSLIES SOIPIrESA) s s sasssnssanssnssassssssassssssasssssnssssssssssssassnssnssnsssssnnnns 12 €
‘Le citron’ des Givrés Haute Glacerie de Rivesaltes.............ccccovvevviiiereiiierniirennnns 14 €

(Sorbet de llimona, crema gelada de llimona, granissat de llimona verde/groc/menta,
nuvol de vainilla)

ELS GELATS

Sorbet 3 boles (gerd, llimona, pera, albercoc, meld, préssec, Mandaring)........eereurerrerrrenrennrenneens 9€
GElAt 3 DOIES ... 9€
(O TSR eI CoTele] 1= TN [1=Ta =T o L 9€
caramel mantega salada, vainilla, maduixa, xocolata, praliné, café, pistatxo, mel-turrd, ron-raim)

Dame Blanche (vainilla, xocolata calenta, Xantilli) v....e.eeeuseereeueesnrenreriresrrenrrsnrensrenresnrereenreanees 9€
Copa de sorbets remullat (Ilimona, gerd, PEra)....cuueieeieiiiiriiiiiierin e ra e eeas 10 €
Copa Catalunya (albercoc, préssec, meld, Rivesaltes ambré (Vi dolg) ...cuuverurrenrrennrerrenusernsinseenns 10 €
Mandarina Imperial (3 boles sorbet de mandaring, Xampany)........ceuereruerensrerneresiesenseesnerenneens 14 €

PLATS VEGETARIANS

de color VERD

IVA | SERVEI INCLOS

Pagaments aceptats : Efectiu,
CB, Visa, Mastercard, American Express, Union Pay,
Electron, Maestro.

AL.LERGENS AMB DECLARACIO

la seva disposicio a la caixa del restaurant.




