Carte des vins & Boissons Edition 09/2026

Muscat Banyuls (rouge ou blanc) 5.00 € ROUQQ- rOSé 25 cl 6.00 € 50 cl 8.00 €
Maury (blanc ou rouge) Byrrh 500 € Blanc 25cl 7.00€ 50cl 9.00€
Vieux Banyuls Byrrh ‘Grand Quinquina®  8.00 €
Rivesaltes ambré

Biere Mil.lenari 33 cl (blanche)

e e [ S5 VIN DU MOIS VINS DE PAYS |.G.P

Biére Pelforth (brune) 6.50 € Kir maison Mas Camps (rouge, rosé, blanc) 75cl  16.00 €
Biéere Heineken 5.00 € Kir royal
Pression Pelforth25cl  4.00 € Liqueurs Lafage 75cl 16.00€
Distingué 50 cl 7.50 € Campari ¢ Rouge “C6té Sud’
Coupe champagne 8.50 € Martini (rouge ou blanc) ¢ Rosé ‘Coté Rosé’
Baby 5.50 € Marc de Banyuls ¢ Blanc ‘Coté Est’ #— o
Whisky 9.00 € Suze L4 4.4 "!'!‘_l_':
Whisky age 14.00 € Américano | btk
Gin tonic 12.00 € Pastis ou Ricard
Cognac 9.00 € Sangria ROUGE VINS DE PAYS IGP
Cognac supérieur 12.00 € Armagngc Domaine Lafage ‘Nicolas’ 75cl 28.00 €
Alcool blanc 12.00 € Panache
Rhum diplorr]atico Don Papa 12.00 € Spritz ROUGE COTES DU ROUSSILLON A.O.P.
2;‘3’;5 presses Zgg g Ef:s'fet?p'cal Chateau des Hospices ‘Artemis' 75 lc ~ 25.00 € 50 cl 20.00 €
Diabolo 450 € Jus de fruits Chéteau Valmy 759¢cl  3400€
Dom Brial 'L'Etreinte’ 75cl 26.00€ 50cl 20.00€
Chateau Les Pins (villages) 75cl 36.00€
Piquemal ‘Les Terres Grillées’ 75cl  35.00 €
- Caramany ‘Kar Magna’ 75cl  25.00 €
Cattier Tautavel ‘Silex’ 75cl  33.00€
Taittinger
ROUGE COLLIOURE A.O.P.
Domaine de la Rectorie 75cl 44.00€
Cuvée des Peintres 75¢cl 3400€ 50cl 23.00€

Semillante plate et gazeuse 75 cl 6.00 €
Eaux minérales plates et gazeuses 100 cl 7.00€ 50cl 6.00 €
Semillante plate et gazeuse 33cl 4.00€

BLANC COLLIOURE A.O.P.
Cuvée des Peintres 75¢cl 35.00€ 50cl 24.00€

Café ou Décaféiné NESPRESS0®....2.60 € BLANC VINS DE PAYS 1.G.P.

Café Créme.....oeceeceeeeeeeeeeeeee e 5.00 € Piquemal ‘Elise’ 75¢cl  2400€ 50cl 20.00€

Thé ou INfUSION.....evvceeeereeeeeeeeeans 5.00 € D.B. Chardonnay 75cl 24.00€

Chocolat chaud........cccoooerrnne. 5.00 € Les Roses Blanches de Valmy 75cl  40.00 €

CapPUCCINO.....eeeeeerereeeeerereee e 5.00 € _

Caf6 ArroSé .o 7.00 € BLANC COTES DU ROUSSILLON A.0.P.

Irish coffee ... 12.00 € Chéateau des Hospices ‘Maia’ 75cl 25.00€ 50cl 20.00€
Mas Bécha 75¢cl  27.00€
Dom Brial 'L'Etreinte’ 75cl 28.00€ 50cl 23.00 €
Domaine Lafage ‘Centenaire’ 75cl 35.00€
Piquemal Terres Grillées' 75cl 37.00€

. : abol
ROSE VINS DE PAYS I|.G.P. ' i : ABT BECO
Lafage ‘Miraflors’ 75cl 28.00 €
ROSE COTES DU ROUSSILLON A.O.P.
S l ; Dom Brial 'L'Etreinte’ 75cl 2600€ 50cl 20.00€ A 'r I l IEI I I | IE
cannez-moi pour connaitre nos plats du jour ou 3
p p J Chateau Valmy 75cl 32.00 € % I \ \

pour une visite virtuelle du Café Vienne et découvrez

notre salon privé pour vos repas associatifs, ROSE COLLIOURE A.O.P.

professionnels ou pour vos événements familiaux. Cuvée des Peintres 75cl 31.00€ 50cl 20.00€

- Prix nets -



LES VIANDES

‘//AI:E — PIZZAS

/ Sur place, & emporter ou a partager Toutes nos viandes sont accompagnées d’une seule garniture au choix :
I E N N E salade / gratin dauphinois / frites fraiches / haricots verts / écrasé de pommes de terre
@ | Margarita 13€
B I._E PLAT DU JOUR Tomate, mozzarella Hamburger du Vienne (steak Angus, créme de manchego, tomate, oignons caramélisés, sauce du Vienne, salade, pain burger) 24 €
Reine 14 € Faux-filet grillé, sauce SeCrete dU VIENNE ..o ssessesessssssesessssesssssssssssessssessaneees 26 €
LES ENTREES (provenance CEE) Tomate, mozzarella, jambon Onglet de boeuf grillé, SAUCE ROQUEFOI ..........ecceeeeeeeeeeeeeeee et ssee s ssssesesesesesaseees 26 €
Tartare de boeuf Charolais au couteau VBF (1800).......ccururerencrereneneersscsresssssssssessssessssessssssssssssssses 26 €
CEUfS MAYONNAISE MIMOSA......muieruieereraressessersessessersses e ss bbb s sraeen 7€ Régina 15€ préparé par nos serveurs ou ‘aller-retour’
MOULES Gratin@eS @ LATOLi.....uuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeseseeseseeecssseee s s ssssessssssesssssesssssesssasessssnnees 15 € Tomate, mozzarella, jambon, Confit de canard, pommes de terre sautées persillées .........ccoovemeeunene....
Terrine forestiére, cornichons, pain grillé .........eeveeeeeeveessssseeeeeeeseeesssssssssssssseeeeeees 18 € champignons Fricassée de rognons de veau au chardonnay UE................
Anchoiade catalane, anchois,, poivrons rouges grillés, Uf dur ........ccceeeeeerereeerceeeeeeeresesesenens 20 € Scannez-moi ! 18 € PY Provencale 15 € Foie de veau déglacé au vinaigre de sapin des Pyrénées
Assiette de saumon marine, créme de ciboulette, toast de focaccia (pain italien) ............... 21€ Tomate, mozzarella, champignons, ail Entrecdte grillée, beurre Maitre @’ HOLOL . ......o...ooeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s esseee s ss s s ssesesesens
Souvenir. souvenir 1€ Magret de canard grillé, @SCalope ..........corrermreereimeresssssessessssesessssseseeses
Tomate, mozzarella, aubergine, jambon Magret de canard escalopé, sauce au choix (Forestiére, Roquefort, poivre, SaiSON) «..........ereeeeeeeens 31€
blanc, ceuf
Calzone (chausson) 16 € GarNitUre SUPPLEMENTAINE .....ceveeeeesseeeeeessssseeeeesssssseeeseessssssssessessssssssessesssssssesssssssssssesssssssssssessssssssssnee 4€
LES H UITR ES Tomate, mozzarella, jambon blanc, ceuf *VBF = Viande Bovine Frangaise *VF = volaille /viande Frangaise *UE = Union Européenne. Cuisson & préciser a votre serveur(euse)
Sicilienne 16 €

Les huitres de Leucate: (x6) 12 € - (x9) 18 € - (x12) 24 €

Tomate, mozzarella, anchois, cipres

LES POISSONS

o La Végane 16 €
Créme d’artichauts, courgettes, . . P . .
aubergines, oignons, tomates cerises, Filets de loup, (gambas et moules) jus de CrUStACES, MZ NOIM........cocrereurereerereerereeriree e 25 €
roquette Gambas grillees, persillées, garniture au ChOIX ... esesens 30 €
LES SALADES Alsacienne 16 € Escalope d\e saumon bt_a_ur_re_utro_nne, petales de gingembre, écrasé de patate douce........... 30 €
Créme fraiche, lard fumé, oignons, olives Calama‘rs a la. p’lanxa’aloll, FIZ NOIM et 30 €
. noires Morue a l'aioli, ecrase de pomMmMES 0 tEITE ... eseaes 30 €
Salade Cafe Vienne (aiguillettes de poulet, tomates, fromage, jambon blanc, ceuf, haricots verts, concombres, olives, MESCLUN) cuvveuirreuirrrnssrressrrrassrrrsrrrnaen 20 € e . .
X , Tapas planxa (calamars, gambas, moules aioli), Mz NOI........cc..cceueeeveeeveereeereesreesseesree s 30€
Salade Caesar (salade romaine, aiguillettes de poulet, anchois, lardons, ceuf, croitons, parmesan, SAUCE CABSAN) uvrreusrrrassrrrasssrnsssrrassrrrssrrnssrrrssrrnr . 20 € Angela 17 € Trio de St Jacques. gambas. foie frais de canard Oélé réduction au Banvuls 32 €
. Salade de chévre (cabécou, Mesclun, NOIX, LOMALES, MIBL) 1urrrsrrrrrrrrrrrrrrrrrrrr s s s EEEEEEEEE e E e EE e EE e EE e EEEaa e e e e e a e e e a e nn e nn e nnnn e 20 € T;J]m..ate, quzarella, jambo? blanc, Sole 3 la lan?(a 'agniture a'u choix P ' YUES v 38 €
.. ’ chorizo, poivron rouge, ceu y Jal THUUTE adU CHIOIA i s s s rnns s e
Salade aux deux saumons (Maring, fumMe) au St Moret, MESCLUN ...ttt sseneas 20 € P 9 P 9
Salade du vendangeur (raisins, magret fumé, champignons, tomates, salade)
Salade de St Jacques, beurre d’orange, QUACAMOLE ...ttt Mr Seguin 17 €
. Créme fraiche, chévre, miel, noix FRO MAGE
@] 3 Fromages 17€ .
o M ENU 40 € - Tomate, chévre, mozzarella, Roguefort AsSOrtiment dU MOMENT....... s e es 12€
LES PATES A L'ITALIENNE La Chef e
ENTREE AU CHOIX Tomate, mozzarella, jambon Serrano, LE COIN DU PATISSIER
@ Linguinis au Pesto MAaiSON .........ereeeeeeeeeeeessssssssssssesesssssssssssssssssnns 23 € Assiette de saumon mariné, burrata, roquette
@ Linguinis aUX LEQUMES.........oooeeeeeeeeeeceeeeeteeeeteee s ssees s sasssesessanees 23 € créme de ciboulette, toast de focaccia( pain italien) _ Ile flottante, CremMe aNQlaiSE ... anees
Linguinis carbonara (avec lardons et GuUf) .........ccooorveeeneereeeessnnreennns 23 € ~oou Fruits de mer 18 € Pa d’OUS (lan CALALAN) .e..veeereeeeseeeeeeseeeeesesssesesesesesesese s sssesessesesesesesssesessssesessesens
Linguinis jambon Serrano et copeaux de parmesan .................... 23 € L‘T_Eirl::nfs?:ﬁ:;rﬁé ;:'r"s?ltl‘:d':mareua' calamars, moules, Mel i mato (fromage frais, miel, AMANGES effIlEES) .........uuummmrrrrrrreressesssssssssssssnssseeeessssssssssssssssssnsseseesssssssssssssssnsnns
@ Linguinis au ROGUEFOIt € NOIX.......uuueeeeeessssmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnees 23 € ' Mini crépes au caramel a lorange............. ;
Linguinis de la mer (gambas, calamars, moules)........cccccccveueennnes 26 € PLAT AU CHOIX Sqlmon? 18 € Tarte QUX frUitS QU JOUN ...ttt aen
Filet de loup, (gambas et moules) Creme fraiche, mozzarella, saumon fumé, Croquant au chocolat
c 1bas et mot ciboulette juant au chocolat................ .
jus de crusgauces' riz noir Profiteroles au chocolat Chaud..........coeeeeeoeeeeeeeeeseeseeeeeesesseesesesssssseessssssssssesesesssees
Magret de canard escalopé, sauce forestidre, o Williams _ 18 € Tarte chaude ‘Caroline’ aux pommes, glace vanille (arrosée a lalcool, cuisson 10min.).
gratin dauphinois Poire, Roguefort, noix Baba QU FRUML ...
SUGGESTIONS DU CHEF (suivant arrivages)
DESSERT AU CHOIX -Ehi'gourmandd(s':ré)rsis;;eEgé;iBsgies) S 0
Ris de veau meuniére VBF, garniture au choiX.............ccooeveeeeeeeea. 38 € Tarte aux fruits ALLERGENES A DECLARATION ate gourman (surprise de patisseries)
ou OBLIGATOIRE
Planche des amis (POUr 2 PEFrSONNES) .......euveeeeeeereeeesseesseseessssneeens 24 € Croquant au chocolat La liste sur les 4 allergenes powvant &re
(jambon Duroc, pain cristal a la tomate, fromage aux 3 laits, pate MWLBMHOST&SS avatre dispositiona
de coing, chorizo ibérique, seiches panées a l'aioli acasse
9 9 g ) — MENU ENFANT — 12 ¢ -
. . . . jusqu'a 10 ans MOYENS DE PAIEMENT :
Poulpe au paprika fume, garniture au choiX......c.cccoeeeveeererrrenennnne 32€ LES GLACES
T CB Misa, Mastercard, American Eqress,
Steak hache, frites Union Pay, Bectron, Maestrg, Cartestickets
] ] ou restaurant, Cheques Vacances format papier Sorbets 3 boules (framboise, citron, poire, MANAAFNE).....cccevevererereerererersresseseeseesssesesssssssesssssssssssssssssssssssssenens 9¢€
Pizza 'amg‘l’j” fromage a GLACES 3 DOULES ..ot ss s sssse s ss s ss st ss s s s s ess s ss s ssasesssaenes 9¢€
. . hb Is VoS "fmq e (vanille, chocolat, praliné, café, miel-nougat, rousquille)
Escalope de saumon, garniture au choix s . 4 id i
ou ; notre etatilm‘rt ggfr:eo; Sﬁ::a(vta:.ﬁgi:;ilatchaudcham.uy) ............................................................................................... }g g
Pates carbonara ; CCE|[t ChEEF es ' , s CHANLLLY) wvreureeereressssesnssessssesnssessssessssessssesnssessssessssesnsesnssessssssssssesnsneansns
_______________________________ m e Iilsl!'ﬁt I l Coupe abeille (praliné, miel-nougat, raisins secs, miel, chantilly) .....cccveveeerrrceerreceennnns ne
@ Options végétariennes indiqués avec un cercle vert Glace 2 boules rm"esf" €s licke Coupe Catalunya (glace rousquille, RIVESAtES AMBIFE).uueuurresrsseessessnessesssesssesssnssnsssssssnsssnsssnsssnsssnsssnsssnssnsssnssns ne
------------------------------- restaurant m@lﬁ” Coupe de sorbets arrosés 12 €
PRIXTTC - SERVICE COMPRIS Boisson (sirop ou jus de fruits) <> Citron, vodka <> poire, eau de vie de poire <>framboise, eau de vie de framboise <> mandarine, liqueur de mandarine
PRIXTTC - SERVICE COMPRIS




